vavtoffelbryot mit Oregano

nach \eckey.de

Zutaten: Zubereitung:

250 g Mehl, 200 ml Wasser, 1 EL
Zucker und Hefe zu einem Vorteig
verrihren. Ca. 15 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen.
500 g Weizenmehl 550 Das restliche Wasser, Mehl, Salz,
350 ml Wasser Olivendl, klein geschnittener Oregano
und die geriebene Kartoffel zligig zu
einem glatten Teig verkneten. Sollte
der Teig zu feucht sein, essloffelweise

1 Pck.Trockenhefe oder frische Hefe
1 groBe gekochte Kartoffel

1T EL Zucker
y TLUS le etwas Mehl unterkneten.
2 alz Zugedeckt ca. 30 Minuten gehen
1 Bund Oregano lassen
2 TL Olivenol

Teig auf eine Arbeitsflache geben und
auf ca. 30x20 cm ausrollen, auf das
200 g Fetakase nach belieben Backblech setzen. Zugedeckt nochmals
ca. 15 Minuten gehen lassen. Mit
einem scharfen Messer kreuzweise
einschneiden. Blech in den
vorgeheizten Backofen geben.
(Ober/Unterhitze: 200 °C)
Grol3ziigig mit Wasser besprithen und
ca. 20 Minuten backen. Brot
herausnehmen, nochmals besprihen,
mit einem Geschirrtuch abdecken und
auskuhlen lassen.

Guten Appetit!
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