Radieschen—&uppe

nach essen-und-vinken.de
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Zutaten:
fir 2 Personen

1T Bund Radieschen
1 halbes Bund Petersilie oder Dill
1 Zwiebel
2 EL Butter
400 ml Gemiusebrihe
200 ml Schlagsahne
3 vorgekochte Kartoffeln
(vom Vortag)
Salz
Pfeffer
Muskat
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Zubereitung:

Radieschen putzen, in dinne
Scheiben schneiden. Die inneren
Blattchen fein hacken.
Petersilien- oder Dillblatter
abzupfen und hacken. Zwiebel
fein wurfeln, mit 2/3 der
Radieschenscheiben in
zerlassener Butter andlinsten.
Gemisebrihe zugielRen,
gewirfelte Kartoffeln dazugeben
aufkochen und zugedeckt 5 Min.
bei milder Hitze kochen lassen.

Petersilie oder Dill (bis auf 2 El)
und Radieschengriin zugeben und
mit einem Plrierstab sehr fein
purieren. Mit Schlagsahne erneut
kurz aufkochen. Suppe mit Salz,
Pfeffer und Muskat wirzig
abschmecken. Mit brigen
Radieschenscheiben und
Petersilie oder Dill anrichten.
Als Vorsuppe oder mit frischem
Brot als Hauptgericht!
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