Mango\d\asag ne
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Zutaten:;

1 Bund Mangold (ca. 300 g)
1 Zwiebel
2 Knoblauchzehen
2 El Olivenol
Salz, Pfeffer
Gerauchertes Paprikapulver
300 ml Sahne
200 g Feta
200 g Creme Fraiche
Lasagneplatten
2 groRe oder 6 kleine Tomaten
130 g geriebener Parmesan
2 Zweige Thymian
2 Zweige Basilikum
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Zubereitung:

Mangold waschen und abtropfen
lassen. Zwiebel und Knoblauch achalen
und fein wiirfeln. Ol in einem Topf
erhitzen und die Zwiebel- und
Knoblauchwirfel darin andiinsten. Den
Mangold dazugeben und so lange
erhitzen bis er einfallt. Mit Salz, Pfeffer
und gerauchertem Paprikapulver
wirzen. Vom Herd nehmen und beiseite
stellen.

Den Ofen auf 180 °C vorheizen.

Die Tomaten in Scheiben schneiden und
die Krauter vom Stiel entfernen und
klein hacken.

Feta mit den Fingern zerbrdseln und mit
der Sahne unter den Mangold mischen.

Im Wechsel Lasagneplatten und
Mangoldmasse in eine Auflaufform
schichten.

Mit einer Lasagneschicht abschlielRen.
Creme fraiche, Tomaten und Krauter
darauf verteilen. Mit Parmesan
bestreuen und im heiRen Ofen
ca. 25 min. backen.
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